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W analizowanym roku akademickim procedurze dyplomowania poddaty si¢ 23 osoby.
Wszyscy studenci zdali egzamin dyplomowy z wynikiem co najmniej dobrym. Najwigcej
studentéw studiow stacjonarnych zdato ten egzamin z wynikiem bardzo dobrym (65,2%).
Inzynierskie prace dyplomowe w dominujacej czg¢sci zostaty ocenione bardzo dobrze (69,6%).

Najnizszy wynik oceny prac inzynierskich stanowita ocena dobry.

Struktura ocen - egzamin dyplomowy

Liczba Skala ocen
osob/udziat 5 ‘ 4,5 ‘ 4 ‘ 3,5 | 3 | 2
stacjonarne I stopien
n=23 15 7 1 0 0 0
% 652 | 304 | 43 | 00 | 00 | 00

Struktura ocen - praca dyplomowa

Liczba Skala ocen
osob/udziat 5 4,5 ‘ 4 ‘ 3,5 3 2
stacjonarne I stopien
n=23 16 1 6 0 0 0
% 69,6 4,3 26,2 0,0 0,0 0,0
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