STRESZCZENIE

W pracy podjeto badania majace na celu okreslenie wiasciwosci modelowych
przetworéw miesnych drobno rozdrobnionych z obnizong dawka azotanu (III) sodu
oraz z jednoczesnym udziatem dodatkow barwigcych o wtasciwosciach prozdrowotnych.

Dos$wiadczenie przeprowadzono w dwodch etapach. W pierwszym etapie oceniono
wyroby modelowe z trzynastoma réznymi dodatkami barwigcymi. Dodatki barwigce
uzyto w ilosci od 0,025% do 5%. Dodatkowo zmierzono warto$¢ pH oraz wielko$¢
wyciekow cieplnych wyrobéw modelowych. Do dalszych badan, w II etapie, wybrano
jeden z wyrobéw modelowych o najkorzystniejszych cechach jako$ciowych, spetniajacy
zatozenia doswiadczenia. Byl to wyréob z dodatkiem 0,025% likopenu,
ktoéry poddano szczegétowym badaniom. Okreslono zmiany warto$ci pH surowca
1 gotowego produktu, wielko$¢ wyciekow cieplnych, zmiany parametrow barwy, stopien
przereagowania barwnikdw hemowych, zmiany w zawartosci azotanow (I11) oraz zmiany
mikrobiologiczne zachodzace po przechowywaniu chtodniczym.

Stwierdzono, ze modelowe przetwory migsne drobno rozdrobnione
ze zredukowanym udziatem azotanu (III) sodu oraz dodatkiem likopenu odznaczaty si¢
stabilng barwa 0 wysokim nasyceniu. Analiza stopnia przereagowania barwnikow
hemowych wyrobéw modelowych dowiodta, ze dodatek likopenu korzystnie wplywa
na tworzenie barwy.

Jednocze$nie zaobserwowano, ze przy nizszej ilosci wprowadzonego azotanu (I11)
uzyskano nizszg ilo$¢ pozostatosci azotanoéw (IIT). Ocena mikrobiologiczna potwierdzita,
ze obnizenie azotanu (III) sodu do 0,4% w produkcji modelowych przetworéw migsnych

drobno rozdrobnionych nie wptywa negatywnie na pogorszenie jakosci tych wyrobow.



